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PERCORSI DI ISTRUZIONE DIURNI E DI SECONDO LIVELLO SERALI PER ADULTI

“Ciascuno cresce solo se sognato”

Circ. n. 186 del 22/11/2023

Ai docenti e agli alunni interessati

Ai prof. Maenza G., D’Amico R., Pizzo G. e Ortoleva L.

Alle studentesse e agli studenti, ai docenti e agli ASACOM, indicati negli elenchi allegati

Agli assistenti tecnici in servizio presso il plesso Canonico Cataldo Ciaccio — Fodera — Grimaudo
Ai collaboratori scolastici sig.re Gaglio V. — Valenti P.

Ai collaboratori del DS

Ai fiduciari del plesso Canonico Cataldo Inserillo A. Mazzola A.

Al DSGA

OGGETTO: PROGETTO MANI IN PASTA - Laboratorio inclusivo di cucina— AREA A RISCHIO A/S 2023/2024

Si comunica che, a partire dal 23 novembre 2023, nell’ambito dei fondi dell’area a rischio, sara attivato un
laboratorio rivolto alle studentesse e agli studenti di tutte le classi, di tutti gli indirizzi, in particolare agli alunni
disabili.

| laboratori verranno realizzati dal prof. Maenza Girolamo (fuori dall’orario di servizio) coadiuvato dalle
docenti di sostegno Prof.ssa D’Amico Rosaria, Prof.ssa Pizzo Giovanna e Prof.ssa Ortoleva Laura.

La finalita principale del progetto e I'inclusione di tutti gli alunni, evidenziando, quindi, I'importanza della
collaborazione, della partecipazione, dell’acquisizione della autonomia di lavoro, con conseguente aumento
dell’autostima e dell’interesse dei soggetti coinvolti.

Questo tipo di laboratorio, inoltre, € volto ad aumentare le capacita manipolative e a sollecitare la corretta
applicazione della sequenzialita dei procedimenti al fine di sviluppare abilita cognitive di base.

Il progetto e strutturato per piccoli gruppi formati dai ragazzi disabili, ciascuno dei quali verra seguito dal
docente di sostegno e da eventuale assistente all’autonomia.

Eventuali richieste di utilizzo dei mezzi di trasporto, ove disponibili, dovranno essere concordati almeno
quindici giorni prima, con gli autisti e autorizzati sempre dalla dirigenza.

Siribadisce che il personale che non e inquadrato contrattualmente con la nostra istituzione scolastica non
potra usufruire dei mezzi di trasporto intestati all’Istituto Danilo Dolci.

La realizzazione del progetto & prevista nel plesso Canonico Cataldo, dalle ore 8:15 alle 11:15 con la seguente
calendarizzazione

PRIMO TURNO SECONDO TURNO

23 NOVEMBRE 2023
14 DICEMBRE 2023
25 GENNAIO 2024
14 MARZO 2024

9 MAGGIO 2023

30 NOVEMBRE 2023
21 DICEMBRE 2023
01 FEBBRAIO 2024
21 MARZO 2024

16 MAGGIO 2024






Tutti i partecipanti all’orario di inizio si faranno trovare nel plesso suddetto.

Al termine delle attivita i partecipanti con i rispettivi insegnanti gli studenti impegnati faranno rientro nelle
proprie classi per la continuazione delle attivita didattiche.

Gli assistenti tecnici si occuperanno di supportare il progetto con le vivande e le attrezzature necessarie

Il collaboratore scolastico sig. Valenti Pietro sostituira il sig. Gaglio Vincenzo ogni qualvolta sara necessario.

Si ringrazia per la fattiva collaborazione tutto il personale impegnato nel progetto

I Dirigente Scolastico
(Prof. Gioacchino Chimenti)
(I documento é firmato digitalmente ai sensi del D.Lgs.
82/2005 s.m.i. e norme collegate e sostituisce il
documento cartaceo e la firma autografa)

ELENCOTURNO 1

1. C.G. Il BENO Ezia Cammarata

2. M.K IAENO Gisella Guagliardo

3. B.F. IAENO AnnaMaria DiFranco

4. S.M.C. I D ENO Rosaria D’Amico Sara Riina

5. R.S. [l DENO Giovanna Pizzo Giusi Corrao

6. B.G. Il D ENO Laura Ortoleva Maria RitaD’Amico
7. V.M. IAENO Francesca Leo

8. B.R.M.G. I AENO Francesca Adamo

9. F.S. | BENO Francesca Cor-rao

10. D.G.A. [ BENO Pannizzo/Ra-gusa Cammarata Rita
11. C.C. I BENO Emanuela Colletta

12. F.F. I BENO Nadia Leggio

13. A.M. I AENO Valentina Di Lorenzo

14. C.G. 1 AENO Alessandra Prinzivalli

15. C.A.M. IAENO Palma Graziano

16. C.P. I BENO Elisa Mangano




ELENCO TURNO 2

1. G.L. V A Cucina Giuseppe Coppolino Sara Riina

2. T.M. 1Ass. Laura Vaccaro

3. T.L IV C CUCINA Cinzia Norfo Annalisa Speciale

4. F.E. IV C Antonio Gullo Cipriano Vincenzo
5. V.G IVCENO Antonella Orlando

6. P.M. Il Ass Paolo Mauceri Rosa Cangemi

7. G.G. VBS.S. Vanessa Randazzo

8. R.D. 1 BS.S. Chiara Fermo Piersara Zerillo

9. PSE | VACUCINA Giuseppe Ponte Moretti Francesco
10. A.G. Il A AGR Antonio LoBaido Sabrina Lagalante
11. | P.D. Il A AGR Marinella Sgroi Lorena Di Marco

12. S.G. VBS.S. Sonia Vaccaro Piersara Zerillo

13. A.B. IIID SALA Annalisa Nicolosi

14. M.M. IV B Vitanna Castronovo Pittore Maria Antonella
15. T.A. Il CSALA Maria Francesca Romano Vincenzo Cipriano
16. P.D. Il B Cristina Vutano Moretti Francesco
17. C.F. VA lgnazio Morsellino Gabriella Randazzo
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