
Via G. Mameli, 4 – 90047 -Partinico (PA)  
COD. MEC. PAIS021003 - C.F. 80023890827  

091/8901103       pais021003@istruzione.it   pais021003@pec.istruzione.it 

www.isdanilodolci.it    https://www.facebook.com/iisDaniloDolci  iisdanilodolci 

 

  

                                                                                               
 

ISTITUTO DI ISTRUZIONE SUPERIORE “DANILO DOLCI” 

 

Enogastronomia e ospitalità alberghiera 
Servizi per la sanità e per l’assistenza sociale 

Agricoltura, sviluppo rurale, valorizzazione dei prodotti 
del territorio  e gestione delle risorse forestali e montane  

PERCORSI DI ISTRUZIONE DIURNI E DI SECONDO LIVELLO  SERALI PER ADULTI 
“Ciascuno cresce solo se sognato” 

 
Circ. n. 449 del 4 marzo 2024 

AL PERSONALE DOCENTE 
ALLE STUDENTESSE E AGLI STUDENTI 
CLASSI QUINTE SETTORE ALBERGHIERO 
AI TUTOR SCOLASTICI E TUTOR PCTO  
AGLI ASSISTENTI TECNICI DI INFORMATICA 
E p.c. AL DSGA 

  
OGGETTO: “Il racconto di Antonino Cannavacciuolo” - Scuola di Alta Formazione Gastronomica In Cibum. 
 
  Si comunica che il giorno 6 marzo 2024, dalle ore 11.00 alle ore 12.30, le classi in indirizzo 
parteciperanno all’evento “Il racconto di Antonino Cannavacciuolo” a cura della Scuola di Alta Formazione 
Gastronomica “In Cibum” che si terrà in live streaming. 
 Chef 3 Stelle Michelin, protagonista della cucina italiana e di numerosi food show, Antonino 
Cannavacciuolo si racconta attraverso un autoritratto che ripercorre la sua storia e narra la sua visione della 
cucina italiana. 
 L’incontro on line, moderato da Paolo Vizzari, gastronomo ed esperto di marketing territoriale, si 
rivolge alle studentesse e agli studenti del V anno degli Istituti dell’Enogastronomia e Ospitalità Alberghiera 
per arricchire e ampliare le prospettive future dei giovani professionisti di domani. 
 Nel corso dell’evento, inoltre, gli studenti avranno l’opportunità di partecipare a un sondaggio 
promosso da “In Cibum” che consentirà di assegnare tre borse di studio di 5.000,00 € per l’accesso ai corsi di 
alta formazione in Cucina e in Pasticceria della Scuola di Alta Formazione Gastronomica. 
 
Modalità organizzative. 
 Le studentesse e gli studenti potranno seguire la diretta dalla propria classe, attraverso gli smart 
board. 
 Al termine dell’evento le lezioni riprenderanno regolarmente. 
 Il link per il collegamento verrà comunicato in seguito dalla responsabile per l’orientamento in uscita, 
prof.ssa Ninfa Mustacchia. 
 Sicuro che della serietà e dell’interesse con cui sarà accolta l’iniziativa, si inviano cordiali saluti. 
 
                                                                                                                                      Il Dirigente Scolastico 

                                                                                                                                (Prof. Gioacchino Chimenti) 
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