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ISTITUTO DI ISTRUZIONE SUPERIORE “DANILO DOLCI” 

 

Enogastronomia e ospitalità alberghiera 
Servizi per la sanità e per l’assistenza sociale 

Agricoltura, sviluppo rurale, valorizzazione dei prodotti 
del territorio  e gestione delle risorse forestali e montane  

PERCORSI DI ISTRUZIONE DIURNI E DI SECONDO LIVELLO  SERALI PER ADULTI 

“Ciascuno cresce solo se sognato” 
 
 
Circ. n.  297 del  09 /12/2024                                       

              
Ai docenti della classe 4^ D* ind. Alberghiero diurno 

Agli studenti delle classi 4^ D* ind. Alberghiero del diurno 
AI collaboratori DS 

Al Dsga 
 
 

 
OGGETTO: Prova autentica- UDA N.1 – “Qualità, sicurezza e collaborazione nell’impresa ristorativa” Classe 
4 D cucina-  
 

            Si comunica che, in occasione del termine del periodo di realizzazione della UDA n. 1 della classe 4^ D 
Cucina dal titolo “Qualità, sicurezza e collaborazione nell’impresa ristorativa””, giorno 09 dicembre c.a., gli 
studenti con il prof. Barbera, le proff. sse Mazzola, Anzelmo e i docenti di sostegno svolgeranno la prova 
autentica. La predetta prova inizierà immediatamente dopo l’appello.  Alla fine della prova le lezioni 
proseguiranno regolarmente.           

           La finalità della prova autentica della classe 4^ D Cucina è dimostrare l’acquisizione diretta e trasversale, 
da parte dei discenti, di tutte quelle competenze atte a garantire la sicurezza del personale che opera in 
cucina e la conoscenza di differenti tipologie di intervento in caso di eventuali pericoli, nonché, migliorare 
l’applicazione di procedure e l’uso di strumenti tecnologici, progettando e collaborando in contesti noti alla 
realizzazione di piatti, servizi e menù secondo standard di qualità e sostenibilità. Le attività verranno 
archiviate con foto e video per la produzione di un prodotto multimediale. 
              Sicuro della collaborazione di tutti gli interessati, si inviano cordiali saluti 

 
 

                                                                                                                                Il Dirigente Scolastico 
                                                                                                                                (Prof. Gioacchino Chimenti) 

(Il documento è firmato digitalmente ai sensi del D.Lgs.     
82/2005 s.m.i. e norme collegate e sostituisce il                            

documento cartaceo e la firma autografa) 
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