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“Ciascuno cresce solo se sognato”

Circ. n. 466 del 10/02/2025

1.5, - "DANILO DOLCI"-PARTINICO
Prot. 0002350 del 10/02/2025 Ai docenti della classe 4” D* ind. Alberghiero diurno

I (Uscita) Agli studenti delle classi 4* D* ind. Alberghiero del diurno

Al prof. Marcello Cammarata

Al tutor scolastico prof.ssa Loredana Cutrona
Ai collaboratori Ds

Ai collaboratori scolastici di via Forli

OGGETTO: UDA N.2 —IL FUTURO DELL'IMPRESA RISTORATIVA: INNOVAZIONE E TECNOLOGIE-CLASSE 4 D
CUCINA- ESPERIENZA AULA IMMERSIVA

Si comunica che, in occasione del periodo di realizzazione della UDA n. 2 della classe 4 D Cucina dal titolo
“Il futuro dell’impresa ristorativa: innovazione e tecnologie” - il 13 febbraio 2025 dalle 8:15 alle ore 10:15, gli
studenti e le studentesse faranno un’esperienza coinvolgente, inclusiva e interattiva nell’aula immersiva di
via Forli.

Gli studenti e le studentesse entreranno alle 8.15 in via Forli i docenti dell’ora faranno I'appello, il prof.
Cammarata predisporra I'aula immersiva, gli strumenti necessari e le attivita da svolgere.

Al termine delle attivita gli studenti accompagnati dai docenti in servizio ritorneranno in classe nel plesso
Cappuccini.

La finalita dell’'Uda e conoscere I'impatto delle nuove tecnologie: la realta aumentata, 'uso di visori per
la realta virtuale, I'intelligenza artificiale, uso di app che possono generare immagini virtuali dei piatti, creare
menu interattivi, strumenti che possono offrire esperienze uniche, immersive e coinvolgenti ai clienti”.

Le ore effettuate saranno considerate valide per 'ORIENTAMENTO\PCTO: Creazione di contenuti digitali -
competenza digitale.

Le attivita verranno archiviate con foto e video per la produzione di un prodotto multimediale.

Gli studenti sono tenuti a rispettare un comportamento adeguato.
Sicuro della collaborazione di tutti gli interessati, si inviano cordiali saluti

Il Dirigente Scolastico

(Prof. Gioacchino Chimenti)
(I documento é firmato digitalmente ai sensi del D.Lgs.
82/2005 s.m.i. e norme collegate e sostituisce il
documento cartaceo e la firma autografa)

Via G. Mameli, 4 — 90047 -Partinico (PA)
COD. MEC. PAIS021003 - C.F. 80023890827

J@r N
e 091/8901103 @ pais021003@istruzione.it @ pais021003@pec.istruzione.it

@www.isdanilodolci.edu.it ﬂ https://www.facebook.com/iisDaniloDolci r@ iisdanilodolci



mailto:pais021003@istruzione.it
mailto:pais021003@pec.istruzione.it
http://www.isdanilodolci.edu.it/
https://www.facebook.com/iisDaniloDolci



