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PERCORSI DI ISTRUZIONE DIURNI E DI SECONDO LIVELLO SERALI PER ADULTI

“Ciascuno cresce solo se sognato”

Circ. N. 589 del 04 marzo 2025
[1.5 - "DANILO DOLCI"-PARTINICOD
Prot. 0004187 del 04/03/2025 Ai docenti delle classi Il AENO e 11 B ENO
I (Uscita) Agli studenti delle classi Il AENO e Il BENO
Ai docenti accompagnatori DI LORENZO V., BARRANCA S.,
TRAPANI M.R, PIRAINO G., SECOVIA E., CAMMARATA M.
BONGIORNO G., NICOLOSI A, BAVETTA G,,
PASSANNANTI A.
Ai tutor PCTO delle rispettive classi
Al docente referente per la legalita prof. A.Passannanti
All’assistente amministrativo ufficio alunni Sig.ra Rosanna Prestia
p.c. alla F.S. Prof.ssa Loredana Cutrona
Agli assistenti tecnici autisti di turno

Oggetto: LEGALITA’ IN CANTINA VISITA PRESSO L’AZIENDA VITIVINICOLA
BONOMO (DIGA JATO ) CLASSE Il AENOE 11 BENO

Si comunica che venerdi 7 marzo 2025, in preparazione della prova autentica della UDA N. 2 le
studentesse e gli studenti delle classi Il A ENO e Il B ENO, effettueranno una visita didattica
presso ’azienda VITIVINICOLA BONOMO sita in C.DA MARGI AGRO DI PARTINICO
(DIGA JATO)

La visita in azienda, valida ai fini del PCTO, condurra gli alunni tra i processi produttivi
dell’impresa concentrandosi in particolare sui processi di vinificazione con particolare attenzione a
tutti gli aspetti legati alla sicurezza sia dei lavoratori che di tutti i processi produttivi.

Il percorso, che vedra protagonisti i ragazzi nel massimo rispetto dei luoghi e degli operatori, avra
lo scopo di realizzare un “Diario multimediale della visita”, attraverso il quale documentare tutte
le procedure di sicurezza che interessano i vari processi produttivi alfine di completare 1’elaborato
multimediale ed interdisciplinare associato al compito di realta programmato in seno al C.D.C.

Le studentesse e gli studenti delle classi interessate alle ore 9:00, partiranno con 1’autopullman di 29
posti, guidato dall’ autista incaricato.

Gli alunni saranno accompagnati sui rispettivi pullman da almeno un docente, poiché per garantire
la massima partecipazione degli studenti i docenti che non troveranno posto sui pullman
raggiungeranno i luoghi della visita con mezzi propri.
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Il rientro € previsto entro le ore 14.30 e comunque al termine della visita le studentesse e gli
studenti partecipanti saranno licenziati.
Trattandosi di un’importante esperienza formativa che interessa un’attivita imprenditoriale attiva si
raccomanda agli studenti di attenersi scrupolosamente alle indicazioni impartite dal personale
aziendale che guidera il percorso mentre ai docenti si raccomanda la massima vigilanza.

I coordinatori avranno cura di raccogliere entro la giornata di giovedi 06 marzo le autorizzazioni.
La presente circolare vale come ordine di servizio per il personale interessato.

Sicuro della collaborazione di tutti gli interessati, si porgono cordiali saluti

Il Dirigente Scolastico

(Prof. Gioacchino Chimenti)
(I documento e firmato digitalmente ai sensi del D.Lgs.
82/2005 s.m.i. e norme collegate e sostituisce il
documento cartaceo e la firma autografa)
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